
Angebot für Schulen 

Bildungs- und Dialogzentrum für 
nachhaltige Landwirtschaft und Ernährung

ausgerichtet am Lehrplan 21 

"Wer ist 
Landwirtschaft?"

Entdecke die Vielfalt der Wildbienen (NEU)

Wo nisten Wildbienen und was sind die Unterschiede
zu den Honigbienen? In unserem Naturgarten
entdecken wir verschiedene Wildbienenarten und
erkunden ihre Lebensräume und Lebendweise. 

Thementag, ca. 2h / Zyklus 1+2 / von Mai bis September / gratis* 

Interaktive Thementage 

Boden - Mehr als Dreck!

Was lebt alles unter unseren Füssen? Und wie wirkt
sich unser Verhalten auf das Leben unter der Erdober-
oberfläche aus? Mit vielen spannenden Experimenten
wird hier die wertvolle Ressource "Boden" entdeckt. 

Thementag, ca. 2h / Zyklus 1-3 / gratis* 
Unterrichtsmaterial  vorhanden

* Angebot begrenzt 

Die Ausstellung zeigt auf, wie man durch geschickten
Einkauf, gute Lagerung und kreatives Kochen Food
Waste verhindern kann. 

Food Waste
Ausstellung / Zyklus 2+3 / CHF 100 pro Klasse
April - Oktober / Unterrichtsmaterial vorhanden

Bienenerlebnis 

Lehrbienenstand

Bei dieser Führung darf man einen Imker in ein
Bienenhaus mit echten Bienenvölkern begleiten und
erfährt von ihm alles über die wichtige Arbeit rund um
Honigbienen. 

Führung / Zyklus 1-3 / CHF 50 pro Klasse

Was müssen die faszinierenden Insekten sammeln, um
Honig zu produzieren? Schmecken alle Honige gleich? Z
Mit allen Sinnen lässt sich viel Wissenswertes über
Honigbienen entdecken.  

Ausstellung / Zyklus 2+3 / CHF 100 pro Klasse
April - Oktober / Unterrichtsmaterial  vorhanden

Ausstellungen & Führungen

Wer ist Landwirtschaft?

Was steckt in unseren Lebensmitteln und wie werden
sie produziert? Wie soll die Landwirtschaft in Zukunft
aussehen, damit es uns Menschen und der Natur gut
geht und welche Rolle spiele ich dabei? Alle diese
Fragen thematisiert die moderne und interaktive
Hauptausstellung. 

Ausstellung / Zyklus 2+3 / CHF 150 pro Klasse
Unterrichtsmaterial vorhanden

Die interaktive Führung mit Fokus auf (BNE) thematisiert
den Begriff "Nachhaltigkeit" anhand aktueller
Zielkonflikte in der Lebensmittelproduktion. Lernende
werden angeregt, über ihr eigenes Konsumverhalten
nachzudenken und über verschiedene Lösungen für eine
nachhaltigere Landwirtschaft zu diskutieren. 

Führung / Zyklus  3 / CHF 150 pro Klasse 

Du bist, was du isst? (NEU)

Woher kommen meine Pommes?

Wie wachsen Kartoffeln? Für den Mai 2024 suchen wir
4 Partnerklassen, die beim Setzen der Kartoffeln auf
unserem Acker mithelfen und einen spannenden
Thementag zu Kartoffeln erleben möchten. 

Thementag, ca. 4h mit Mittagessen / Zyklus 1 / geeignet als Klasse 
oder ganze Stufe / Angebot begrenzt für 4 Klassen im März / gratis*

Wer zwitschert denn da? 

Welche Vögel leben auf dem Burgrain? Was heisst
“Biodiversität” und wie können wir sie fördern? Bei
einem rasanten Birdrace werden einheimische Vögel
und die umliegende Kulturlandschaft erkundet. 

Thementag, ca. 3.5h  oder Workshop 1.5h/ Zyklus 2 /
Unterrichtsmaterial vorhanden / gratis* 



Sonderausstellung 

Mensch, Wildbiene! (N  EU)

Wildbienen spielen eine zentrale Rolle als Bestäuber
von Kulturpflanzen und tragen damit wesentlich zur
Produktion vieler unserer Nahrungsmittel bei. Doch
45 Prozent der rund 600 Wildbienenarten in der
Schweiz sind gefährdet. Die Sonderausstellung
thematisiert die Wunderwelt der fleissigen Tiere,
zeigt heutige Gefahren und thematisiert die
Beziehung zwischen uns Menschen und den
Wildbienen. 
Zur Vertiefung lassen sich viele Wildbienenarten in
unserem Naturgarten entdecken und beobachten.  

Ausstellung / 22. März bis 24. November 2024 / Zyklus 1-3 /
CHF 100 pro Klasse

Bildungs- und Dialogzentrum für 
nachhaltige Landwirtschaft und Ernährung

"Wer ist 
Landwirtschaft?"

Anpacken im Naturgarten

Ab durch die Hecke! (N EU)

In unserem grossen Naturgarten kann man viele
verschiedene Insekten und Pflanzen und Vögel
beobachten. So ein Garten will aber auch gepflegt sein:
Auf Anfrage können interessierte Schulklassen bei den
anfallenden Gartenarbeiten mithelfen und dabei viel
Neues über die Gartenarbeit und die Pflege eines
naturnahen Gartens lernen. 

Das Angebot findet je nach Bedarf an Gartenarbeit auf
Anfrage statt. 

Mithilfe im Naturgarten / Zyklus 1+2 / CHF 150 pro Klasse
In Kombi mit Ausstellung oder Erlebnismodul / Angebot auf Anfrage 



museum@burgrain.ch

Schweizerisches Agrarmuseum Burgrain
Burgrain 24 
6248 Alberswil

041 980 28 10

Exklusives Angebot  2024 für Luzerner Volksschulen 
Die ersten 50 angemeldeten Klassen erhalten pro Klasse eine Reduktion von
150Fr.  auf den Gesamtpreis (gilt für Eintritte, Führungen und Erlebnismodule).

Erlebnismodule

Kräutersalz herstellen

Thymian, Rosmarin, Basilikum – in diesem
Erlebnismodul lernt man viele verschiedene
Kräuter kennen und stellt daraus ein eigenes
Kräutersalz her. 

Öffnungszeiten Anmeldung & Kontakt

www.museumburgrain.ch

Dienstag bis Sonntag: 10.00-17.00 Uhr 

Bienenerlebnis  und Food Waste: April - Okt. 

Museumbesuche, Führungen und Erlebnismodule 
sind auf Anfrage für einen Zuschlag von CHF 50 
auch ausserhalb der Öffnungszeiten möglich.  

Das gesamte Gelände und das Museum sind
rollstuhlgängig. Ausgenommen ist die Ausstellung  
Bienenerlebnis. 
 

Mosten

In diesem Erlebnismodul kann man den eigenen
Apfelsaft herstellen und lernt alle notwendigen
Schritte der Mostherstellung. 

Zyklus  1-3 / 2 x 60Min. / CHF 240 pro Klasse  
Durchführung in Halbklassen im Wechsel 

Zyklus  1-3 / 2 x 60Min. / CHF 240 pro Klasse  
Durchführung in Halbklassen im Wechsel 

Apfelringli herstellen

Hier lernt man, wie man Früchte länger haltbar
machen kann und wie man leckere Apfelringli
herstellt. Lecker-Alarm garantiert! 

Zyklus  2-3 / 2 x 60Min. / CHF 240 pro Klasse  
Durchführung in Halbklassen im Wechsel 

Nachhaltiges Kochen

«Saisonales, regionales und nachhaltiges Kochen»
lautet das Motto dieses Erlebnismoduls in unserer
modernen Schulküche mit gemeinsamem
Mittagessen. 

Zyklus  2+3 / ca. 3.5h / CHF 240 pro Klasse  + CHF 5 pro Schüler*in 
Durchführung in Halbklassen im Wechsel / gemeinsames Essen 

Saisonales Backen 

Welche Früchte haben wann Saison und wie kann
man sie möglichst kreativ beim Backen
verwerten? All dies lernt man beim Backen in
unserer Schulküche. 

Zyklus  2+3 / 2 x 60Min. / CHF 240 pro Klasse  
Durchführung in Halbklassen im Wechsel / gemeinsames Essen 

Erlebnis Bauernhof

Schulklassen dürfen den Biohof Burgrain
selbständig und kostenlos erkunden oder eine
geführte Tour buchen. In der Führung erfährt man
aus erster Hand, wie hier nachhaltige Lebens-
mittel angebaut und verarbeitet werden.

Zyklus  1-3 / 60Min. / CHF 120 pro Klasse  
In Zusammenarbeit mit dem Erlebnis Biohof Burgrain.

Unterstützt durch: 


